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PRZYJĘ CIE KOMUNIJNE u Tiffany`ego  20 26 r.  
 

Menu I  

cena: 315 zł/osoba  

 

Zupa  | podana w wazie  

Rosół  wołowo -drobiowy | makaron  | warzywn a mozaik a  

 

Danie główne  | podane na  półmisk ach  

De volaille | masło  

Medalion wieprzowy | pieczarki | ser żółty  

Rolada śląska | sos pieczeniowy  

Ziemniaki | mas ło  | koperek  

Kompozycja surówek  

 

Ciasta  150 g/os.  | P orcjowane owoce  100 g/os. | E ksponowane na paterach   

 

Bufet zimny  

Mięsa pieczyste i wędliny  

Tortilla z kurczakiem i karmelizowaną cebulką  

Paszteciki z ciasta francusk iego z pieczarkami i porem  

Koreczki śledziowe na śmietanie z jabłkami, cebulą i ogórkiem kiszonym  

Babeczki z musem z łososia wędzonego  

Sałatka z kurczakiem i tortellini  

Sałatka jarzynowa  

Tymbaliki  

 Wybór pieczywa  
 

Kolacja dla dzieci  

Nuggets   

Frytki | Surów ka z marchwi  

Kolacja  

Gulasz po węgiersku  

P aluch drożdżowy  

 
 

Napoje  

Soki owocowe | Woda niegazowana z cytryną i pomarańczą  

Bufet | k awa, herbata | napoje gazowane 0, 4  l /osoba  
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PRZYJĘ CIE KOMUNIJNE u Tiffany`ego 20 26 r.  
 

Menu II  

cena: 335 zł/osoba  

 

Zupa | podana w wazie  

Rosół wołowo -drobiowy | makaron | warzywna mozaika  

 

Danie główne | podane na  półmisk ach  

De volaille | masło  

Medalion wieprzowy | pieczarki | ser żółty  

Rolada śląska | sos pieczeniowy  

Ziemniaki | mas ło  | koperek  

Kompozycja surówek  

 

Ciasta  150 g /os.  | P orcjowane owoce  100 g /os.  | Eksponowane na paterach   

Mini deser Panna Cotta  50 ml/os.  | E ksponowa ny  na paterach  

 

Bufet zimny  

Mięsa pieczyste i wędliny  

Tortilla z kurczakiem i karmelizowaną cebulką  

Paszteciki z ciasta francuskiego z pieczarkami i  porem  

Koreczki śledziowe na śmietanie z jabłkami, cebulą i ogórkiem kiszonym  

Babeczki z musem z łososia wędzonego  

Sałatka z kurczakiem i tortellini  

Sałatka jarzynowa  

Tymbaliki  

 Wybór pieczywa  
 

Kolacja dla dzieci  

Nuggets  

Frytki | Surówka z marchwi  

Kolacja  

Bitki z indyka  

w duszonych  porach i złocistej cebulce  

D uet kopytek | S urówka z buraków  
 

Napoje  | nielimitowane  

Soki owocowe | Woda niegazowana z cytryną i pomarańczą   

Bufet | k awa, herbata | napoje gazowane  
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Dodatkowe pakiety  20 26 r.  
 

Przystawka  

Kremowy pasztet  | ptyś | sos śliwkowy  

cena: 23  zł/osoba  
 

Pierś z kurczaka  w occie balsamicznym | gruszka marynowana w winie  | bagietka  

cena: 25  zł/osoba  

 

Tort standard  

wykończenie w śmietan ie 

cena: 1 20 zł/kg  

 Tort księga  

 otwarta | opłatek  

cena: 1 30 zł/kg/min. 3 kg  
 

Smaki tortów | jedna opcja do wyboru  

Frambolada   

tylko tort standard  

jasny i ciemny biszkopt   

chrupka karmelowa  

 śmietana | biała czekolada  

 żelka malinowa  
 

Malinowa chmurka  

jasny biszkopt  

bita śmietana  

maliny w galaretce  

Mascarpone z owocami  

jasny biszkopt  

mascarpone | śmietana 

frużelina owocowa 

sezonowe owoce  

Malinowo -czekoladowy  

z prażynką   

jasny biszkopt  

mus   

malinowo -czekoladowy  

chrupka czekoladowa  

Raffaello  

jasny biszkopt  

masa kokosowa  

migdały  

 

 
 

Tricolada    

czekoladow y biszkopt  

trzy  rodzaj e czekolady 

prażon e malin y   

 

 

Galanteria bankietowa  

Mini ptysie 2 szt.  

Mini donut 1 szt.  

cena: 8 zł/zestaw  

/min. 20 osób  

 

 
 

Paczka z ciastem  

4 rodzaje ciast  

opakowanie plastikowe  

cena: 40 zł /ok. 700 g  

 

 

 

Napoje gazowane | bufet  

Pepsi/7 UP/Mirinda  

Krystaliczne Źródło gaz.  

cena: 10  zł/0, 2 l  
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Pakiet alkoholowy we własnym zakresie  

Wódka, wino, piwo, kolorowe alkohole z akcyzą – jednorazowa opłata w wysokości 

250 zł, obejmująca  chłodzenie  alkoholu,  udostępnienie bufetu wraz ze szklankami , 

kieliszkami  oraz coolerem z lodem . 

 

 

Oferta obejmuje : 

 50% rabat dla dzieci w wieku do 10 lat,  

 wystrój stołów udekorowanych białymi obrusami, serwetami  oraz żywymi 

kwiatami  i  świeczkami,  

 pokrowiec na krzesło dla dziecka komunijnego (koszt p okrowców dla 

pozostałych gości 12 zł/sz t.), 

 opiek ę animacyjn ą  (przy rezerwacji co najmniej trzech przyjęć  komunijnych ). 
 

Warunki  rezerwacji : 

 cena  przyjęci a komunijne go  obowiązuje na dzień organizacji  uroczystości,  

 za liczka  wynosi 1 0 00 zł  w formie gotówki lub przelewu,  

 końcowe rozliczenie następuje najpóźniej w dniu realizacji usługi wyłącznie 

w formie gotówkowej (brak możliwości płatności kartą),  

 rezerwacja obejmuje co najmniej 20 osób z pełnopłatnym i  jednolitym menu,  

 w jednej sali danego terminu może odbyć się kilka przyjęć,  

 Tiffany zastrzega sobie prawo do wyboru sali, miejsca oraz konfiguracji stołów,  

 czas rezerwacj i  sali  – do 8 godzin (każda dodatkowo rozpoczęta godzina 

wynaj mu  sali stanowi koszt 300 zł/ godz. ), 

 liczbę gości (z podziałem na dzieci i dorosłych) należy ostatecznie 

zaktualizować „w dół” do 12 dni przed terminem przyjęcia  – w przeciwnym 

razie, wiążąca jest ilość osób zdeklarowana w formularzu komunijnym , 

 istnieje możliwość dostarczenia tort u oraz pacz ek  z ciastem w plastikowych 

opakowaniach  wyłącznie  w dniu organizacji przyjęcia komunijnego w godz . 

7:00 –8:00 ( z potwierdzenie m zakupu z cukierni  oraz opis em wyrobów 

cukierniczych – imię i nazwisko  Zamawiającego ). 

 

  

 Z poważaniem,  
 

Agnieszka Sobczyńska  

manager  


